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	黄曲霉毒素B1
	生物毒素
	30.1ug/kg
	≤20ug/kg
	食品企业出于采购成本考虑，购买霉变粒占比较高的花生、黄豆等原料，或是由于花生、黄豆等原料存放不合理，存储于空气湿度较高、常温等易于此类产品发生霉变的环境下，导致从进购到生产过程中原料霉变比例增高,从而导致榨出的油黄曲霉毒素B1超标
	黄曲霉毒素b1(aflatoxinB1,AFB1)是二氢呋喃氧杂萘邻酮的衍生物，含有一个双呋喃环和一个氧杂萘邻酮(香豆素)。黄曲霉毒素B1是已知的化学物质中致癌性最强的一种。且具有强烈致癌性,主要诱发肝癌
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	过氧化值
	质量指标
	0.45g/100g
	≤0.25 g/100g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；未采取有效的抗氧化措施，使得油脂氧化。


	过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
	/


注： 

编制：                                          批准： 

编制日期：                                      批准日期：
不合格报告说明

检验报告书编号：DC21445300596137061

	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	大肠菌群
	微生物指标
	检出
	不得检出
	①杀菌不彻底；②原料、包装材料受污染；③生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染；④储存运输不当。


	大肠菌群是指示性微生物，主要反映了产品的卫生学状况及受致病菌污染的可能性，食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。
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	①杀菌不彻底；②原料、包装材料受污染；③生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染；④储存运输不当。
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