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	大肠菌群
	微生物超标
	检出
	不得检出
	大肠菌群是评价食品卫生质量的重要指标之一，如果使用大肠菌群严重超标的餐饮具进食，可能会引起肠道传染病或食物中毒。在2016年发布2017年实施的GB 14934-2016《食品安全国家标准消毒餐（饮）具》中，就明确了消毒餐（饮）具的卫生要求，明确规定了不得检出大肠菌群。餐具检出大肠菌群通常是由于清洗消毒不彻底、二次污染、水源污染、厨房卫生环境不佳以及人员卫生习惯不良等原因造成的。

	食用了大肠菌群超标的餐具可能会导致腹泻、肠胃感染等健康问题。
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	噻虫嗪
	农药残留超标
	≤0.3mg/kg
	2.1mg/kg
	噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫等有较好防效。噻虫嗪残留量超标的原因可能是种植过程中农药使用不当或未遵守安全间隔期。
	中毒可出现恶心、呕吐、头痛、乏力、心跳过速等。食用食品一般不会导致噻虫嗪的急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康也有一定影响。

	

	水胺硫磷
	农药残留超标
	≤0.05mg/kg
	0.27mg/kg
	水胺硫磷是一种广谱、高效、高毒性、低残留的硫代磷酰胺类杀虫剂，兼具胃毒和杀卵作用，主要用于防治果树、水稻和棉花害虫。葱中水胺硫磷超标的原因，可能是为快速控制病情加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售时产品中的药物残留量未降解至标准限量值以下。

	水胺硫磷属于高毒农药，主要通过食道、皮肤和呼吸道引起中毒。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。
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	蛋白质
	品质指标未达标
	41.0g/100g
	≥45.0g/100g
	人体的生长、发育、遗传等一切生命活动都离不开蛋白质。GB/T 22106-2008《非发酵豆制品》中规定，干燥腐竹的蛋白质含量应≥45.0g/100g。干燥腐竹中蛋白质不合格一般不会造成食品安全风险，但一定程度上反映了产品的内在质量存在不足，表明生产企业未按标准组织生产或生产工艺控制不严，也有可能是部分企业为了降低生产成本，掺伪、掺假、偷工减料所致。

	蛋白质含量不达标可能涉及生产过程中的违规操作，如原料掺杂、生产工艺不当等。这不仅违反食品安全标准，也可能反映出企业的质量控制体系存在漏洞。若企业为降低成本而使用劣质原料或非法添加物（如碱性嫩黄O、吊白块等），可能引入有害物质，长期食用可能对肝脏、肾脏等器官造成损害。
	



