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	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	超标准使用食品添加剂
	0.332g/kg
	≤0.055 g/kg
	可能是生产企业为防止食品腐败变质超限量标准使用了该食品添加剂，也可能是其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高，还可能是在添加过程中未准确计量。
	山梨酸及其钾盐作为一种广谱食品防腐剂，可抑制细菌生长、抗真菌、抗氧化等，并能被人体完全吸收，长期过量摄入过多含山梨酸钾的食物，会引起腹痛、腹泻、肝脏损伤等不适症状。
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	酸价(KOH)
	质量指标
	4.4mg/g
	≤3mg/g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败。


	随着油脂氧化，酸价会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
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	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	超范围使用食品添加剂
	1.14
	≤1.0
	可能是生产企业在生产加工过程中未严格控制各防腐剂的用量或使用了不符合生产要求配比的复合食品添加剂。
	防腐剂是常见的食品添加剂，指天然或合成的化学成分，用于延缓或抑制由微生物引起的食品腐败变质。长期食用防腐剂超标的食品会对人体健康造成损害。
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	酸价(KOH)
	质量指标
	10.3mg/g
	≤3mg/g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败。


	随着油脂氧化，酸价会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
	/


